
Réservations au 02.40.62.40.00

Amuse bouche : asperges & Saint Pierre
****

Guacamole d’asperges, pointes croustillantes, 
chair d’araignée de mer, émulsion ail des ours

****
Suprême de volaille fermière insert truffe d’été, jus corsé au vin jaune et morilles,

mousseline d’asperges et tagliatelles d’asperges fraîches
****

Tome de Couëron, espuma d’asperges florales
****

Crémeux d’asperges vanillé, gel kiwi, 
crispy végétal au yaourt, pointe d’asperge caramélisée

SOIRÉES “TERROIR & VIGNOBLE”

VENDREDI 25 AVRIL 2025 À 19h45

99 € par personne 
incluant l’apéritif ( 1 verre ), le menu thématique 4 plats, 

l’accord mets & vins ( 4 verres ), l’eau et le café

L E  S A I N T  C H R I S T O P H E  * * * *
1  A V .  D E S  A L C Y O N S  4 4 5 0 0  L A  B A U L E

W W W . S T - C H R I S T O P H E . C O M

Un produit du Terroir décliné au fil du menu, l’accord mets & vins autour d’un vignoble ou
caviste mis à l’honneur, service convivial en format “tables d’hôtes”,  

LES ASPERGES & LES VIGNERONS MARCHESSEAU


