
GRILLADES AU BRASERO
DANS NOS JARDINS

L E  C O N C E P T  :  
U n  b u f f e t  d e  h o r s  d ’ o e u v r e s  f r a i s  e t  v a r i é s
U n  p r o d u i t  d e  l a  m e r  o u  d e  l a  t e r r e  a u  c h o i x ,
d i f f é r e n t  c h a q u e  s e m a i n e ,  e n  g r i l l a d e  s u r  l e
b r a s e r o
U n e  s é l e c t i o n  d e  f r o m a g e s  a f f i n é s
U n  b u f f e t  d e  d e s s e r t s  g o u r m a n d s  e t  f a i t s  m a i s o n

Réservations au 02.40.62.40.00

vous  inv i te  à  ses

Chaque d imanche de Ju i l le t  e t  Août  2025 
de 12h 15  à  14h30

L E  S A I N T  C H R I S T O P H E  * * * *
1  A V .  D E S  A L C Y O N S  4 4 5 0 0  L A  B A U L E
W W W . S T - C H R I S T O P H E . C O M



PROGRAMMATION 2025
Di. 06 Juillet 2025 : 
Di. 13 Juillet 2025  : 
Di. 20 Juillet 2025 : 
Di. 27 Juillet 2025 : 
Di. 3 Août 2025 : 
Di. 10 Août 2025 : 
Di. 17 Août 2025 : 

Di. 24 Août 2025 : 
Di. 31 Août 2025 : 

59 € par
personne 

incluant le buffet de hors
d’oeuvres, 1 grillade au choix 
( terre ou mer ), plateau de

fromages et buffet de
desserts ( hors boissons )

L E  S A I N T  C H R I S T O P H E  * * * *
1  A V .  D E S  A L C Y O N S  4 4 5 0 0  L A  B A U L E
W W W . S T - C H R I S T O P H E . C O M

Magret de canard / Pavé de saumon
Volaille fermière / Brochette de Gambas
Agneau grillé / Thon mariné
Côte de bœuf / Sardines 
Pluma de porc ibérique / Brochette de homard
Volaille fermière / Maquereaux de nos côtes
Cœur de faux filet de bœuf / Chipirons 
à la provençale
Picanha de veau / Filet de daurade 
Formule champêtre (saucisses, boudins,
chorizo, pièce de bœuf / Brochette de lotte)


