
Le Menu Humeur du Chef

Menu entrée-plat ou plat- fromage ou dessert
Menu entrée, plat et fromage ou dessert 
Menu entrée, plat, fromage et dessert 

39 euros
49 euros
58 euros

Les Plats

LIEU JAUNE DE NOS CÔTES, MOUSSELINE DE PANAIS, ARTICHAUT, HARICOTS DE MER, CÊPES ET SAUCE FORESTIÈRE

NOIX DE SAINT-JACQUES POÊLÉES, MOUSSELINE DE BUTTERNUT ET ÉCUME IODÉE 

MAGRET DE CANARD SERVI ROSÉ, MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE ET ÉCHALOTE, JUS DE GRIOTTES 

FILET DE BOEUF CHAROLAIS BRETON, SOUBISE D’OIGNONS, POMMES DE TERRE MITRAILLE ET JUS RÉDUIT (+6€)

GNOCCHIS, CRÈME DE TRUFFE, PARMESAN ET JAUNE CONFIT

LES 6 HUÎTRES N°3 DU PARC DE L’ÎLE AUX MOINES, CITRON ET VINAIGRE À L’ÉCHALOTE 

LES 12 HUÎTRES N°3 DU PARC DE L’ÎLE AUX MOINES, CITRON ET VINAIGRE À L’ÉCHALOTE (+12€)

FOIE GRAS DU DOMAINE DE LANVAUX, CHUTNEY DE POIRE ET SA BRIOCHE EMMA (+9€)

OEUF PARFAIT DES SOUS BOIS ET LENTILLONS 

RAVIOLE, BUTTERNUT ET RICOTTA, CRÈME DE SAUGE ET CHATAIGNES ROTIES 

GNOCCHIS, CRÈME DE TRUFFE, PARMESAN ET JAUNE CONFIT 

Les Entrées

A commander en début de repas
Plat végétarien ou disponible en version végétarienne

Les Desserts

CLASSIQUE SOUFFLÉ À LA MANDARINE ET SON SORBET À LA MANDARINE NAPOLÉON 

FONDANT CHOCOLAT, CRÈME ANGLAISE AU SIPHON

TARTELETTE POMME GALA, GRANNY SMITH ET ANETH 

MILLE-FEUILLE VANILLE ET AMANDE  

Le Fromage

PLATEAU DE FROMAGES DE LA MAISON PERRIN ET SON MESCLUN DE CHEZ MADAME HUITRIC ( +4 €)



La carte des Enfants
Pour les gastronomes en herbe (jusqu’à 12 ans inclus),

“le petit gourmet” entrée, plat et dessert
le chef leur propose de piocher à leur guise dans la carte des grands. 
Les plats seront adaptés en portion enfant

25 euros

Le Déjeuner des Saveurs
Servi uniquement au déjeuner, du Mardi au Vendredi hors jours fériés

Velouté de patate douce, œuf parfait et crème de sauge
-

Pavé de merlu, trilogie de choux fleurs, et beurre blanc   
-

Mousse au chocolat servie chaude avec son sorbet lait ribot

Menu entrée-plat ou plat-dessert
Menu entrée, plat et dessert

25 euros
29 euros

Prix nets TVA incluse et service compris
Service de 12h15 à 14h00 et de 19h15 à 21h30.

Les Animaux ne sont pas acceptés dans le restaurant

Origine des viandes
Bœuf France
Canard France

Le Petit Gourmand 15€ 
plat - dessert

poisson du jour ou suprême de poulet 
garniture au choix: Galette de pomme de terre et échalotes confits

ou mousseline du moment
-

salade de fruits frais ou duo de glace du moment


