
Le Menu Humeur du Chef

Les Plats

Prix nets TVA incluse et service compris
Service tous les jours de 12h30 à 14h00 et de 19h00 à 21h30.






Les Desserts
LE CLASSIQUE SOUFFLÉ FRAISE ET SON SORBET FRAISE 

FONDANT CHOCOLAT CARAMEL FLEUR DE SEL DE GUÉRANDE 

TARTE DE SAISON A L'ABRICOT, CRÈME D’ISIGNY À LA VANILLE DE MADAGASCAR 

MERVEILLE FRAMBOISE, CHOCOLAT GIUANDUJA ET SORBET FRAMBOISE

Les Entrées
LES 6 HUITRES DU PARC DE L’ILE AUX MOINES, CITRON ET VINAIGRE À L’ÉCHALOTE

LES 12 HUITRES DU PARC DE L’ILE AUX MOINES, CITRON ET VINAIGRE À L’ÉCHALOTE (+12€)

PALOURDES AU BEURRE MAITRE D’HÔTEL, VINAIGRETTE À MANGER ET YAOURT A LA GRECQUE 

FOIE GRAS DU DOMAINE DE LANVAUX,CHUTNEY MELON MIEL ET SON PAIN EDOUARD (+8€)

CARPACCIO DE SAUMON BOMLO, GUACAMOLE ET DASHI

CRÈME DE COURGETTES ET SES BILLES,  ŒUF PARFAIT, COPPA, HERBES ET SALICORNE

SALADE DE TOMATES ANCIENNES DE CHEZ MADAME HUITRIC, BURRATA DE MAMMAFIORE

Menu entrée, plat ou plat, dessert
Menu entrée, plat et dessert

38 euros
46 euros

A commander en début de repas
Plat végétarien ou disponible en version végétarienne

Le Fromage
PLATEAU DE FROMAGE, CONFITURE DE FRAISE, CHUTNEY DE SAISON ET SES CRACKERS   (  +12 €)

PAVÉ DE MAIGRE CORSE LABEL ROUGE, CAROTTES, LÉGUMES DE SAISON ET BEURRE BLANC AUX HUITRES  

DOS DE CABILLAUD, BILLES DE COURGETTES, CAVIAR D’AUBERGINE ET SAUCE VIERGE DE BULOTS 

POULPE RÔTI,  RISETTI CREMEUX, POIVRON ROUGE ET OLIVES DE KALAMATA

JOUE DE VEAU CONFITE, CÔTE D’AGNEAU AU BARBECUE DEMIE POMME ANNA ET CHOU FLEUR

RISOTTO CRÉMEUX A LA TRUFFE D'ETE, PARMESAN AFFINE 24 MOIS

SALADE DE TOMATES ANCIENNES DE CHEZ MADAME HUITRIC, BURRATA DE MAMMAFIORE

PALOURDES AU BEURRE MAITRE D’HÔTEL, VINAIGRETTE À MANGER ET YAOURT A LA GRECQUE,GRENAILLES





Le Déjeuner des Saveurs
Servi uniquement au déjeuner sauf dimanche et jours fériés



Labneh libanais au zathar, caviar d'aubergines et tartare de tomates à la coriandre

-
Filet de bar, tian de légumes, beurre blanc et vierge de légumes

-
Sablé breton, crémeux citron, agrumes et sorbet yuzu






Menu entrée, plat ou plat, dessert

Menu entrée, plat et dessert
24 euros
28 euros

Le Menu des Enfants
Pour les gastronomes en herbe (moins de 12 ans),

le chef leur propose de piocher à leur guise dans la carte des grands.
Les plats seront adaptés en portion enfant

Menu entrée, plat ou plat, dessert
Menu entrée, plat et dessert

15 euros
18 euros

Prix nets TVA incluse et service compris
Service tous les jours de 12h30 à 14h00 et de 19h00 à 21h30.

Nos menus sont également disponibles à emporter




